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Patelnie ze stali weglowej BK
— uzytkowanie i konserwacja

Dziekujemy za zakup produktu marki BK. Mamy nadzieje, ze jego uzytkowanie przyniesie
Paistwu zadowolenie i satysfakcje. Prosimy o zapoznanie sie z ponizszymi wskazéwkami.
Stosowanie sie do nich zapewni komfort uzytkowania i dtugg zywotnos¢ produktu.

Trwata patelnia na dtugie lata - im wiecej z niej korzystasz tym lepiej

Patelnie wykonane ze stali weglowej sg ulubionymi patelniami wéréd kucharzy na catym
Swiecie. Sq lekkie i trwate, a naturalnie wytworzona w procesie impregnacji patyna sprawia,
ze patelnie zyskujg warstwe nieprzywieralng, ktéra jednoczesnie chroni je przed rdzq.
Wtasnie to czyni patelnig bardzo trwatq i gwarantuje zadowolenie uzytkownikéw przez dtugie
lata.

Przed pierwszym uzyciem patelnie nalezy zaimpregnowac¢ - instrukcja ponizej.

Patelnie ze stali weglowej bardzo szybko i rbwnomiernie nagrzewajq sig, co pozwala
przygotowywacé potrawy wymagajgce réznego stopnia wysmazenia, np. delikatne omlety,
ryby lub steki.

Mozna ich uzywaé¢ na wszystkich rodzajach kuchenek, a dzigki rqczce wykonanej z metalu
réwniez w piekarnikach oraz na otwartym ogniu (grill, ognisko). Wytrzymato§é
temperaturowa jest bardzo wysoka: okoto 370 ° C, czyli siega temperatur rzadko
spotykanych w praktyce kulinarnej.

Patelni nie nalezy uzywaé w kuchence mikrofalowej (patelni to nie szkodzi, grozi jednak
uszkodzeniem kuchenki). Mozna uzywaé w lodéwce i zamrazarce.

Powierzchnia patelni jest wyjgtkowo trwata, nie szkodzi jej uzywanie metalowych przyboréw
kuchennych.

Do doktadnego umycia patelni wystarczy ciepta woda. Po umyciu patelnie nalezy przetrzec¢
miekkqg Sciereczkq lub papierowym recznikiem kuchennym i pozostawi¢ do wyschniecia. Do
mycia mozna tez uzywac¢ delikatnych detergentéw, wtedy jednak po wyschnigciu patelnie
nalezy delikatnie nattusci¢ olejem roslinnym.

Co jesli zbyt mocno umyjemy patelnig, Scierajqc z niej ochronng warstwe patyny? Wystarczy
patelnie na nowo zaimpregnowac.

Uwaga: przy postugiwaniu sie patelniq nalezy uzywa¢ odpowiednich zabezpieczen dla
dtoni: metalowa rqczka patelni nagrzewa sig, co grozi poparzeniem przy bezposrednim
dotknieciu.
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Impregnacja patelni

Przed przystqgpieniem do impregnaciji patelni zaleca sie wtgczenie wentylacji kuchennej lub
otworzenie okna w celu dostepu do §wiezego powietrza. Przy wykonywaniu impregnacji
nalezy zachowaé ostroznos¢: wysoka temperatura grozi poparzeniem.

1.  Wlej na patelnie niewielkqg ilo§€ oleju roslinnego, rozcierajgc go rownomiernie na
catej powierzchni patelni.

2. Rozgrzewaj patelnieg do momentu az olej zacznie sie¢ dymic€. Zdejmij patelnie z
ognia.

3. Wytrzyj patelnie recznikiem papierowym. W trakcie wycierania zauwazysz, ze
patelnia przebarwita sie - to znak, ze powstata na niej nowa warstwa patyny, ktéra
jq chroni.

(W celu wzmocnienia warstwy patyny proces przypalania oleju mozna powtérzyé).
Pozostaw patelnie do catkowitego wystudzenia.

Umyj patelnie cieptq wodq i delikatnym detergentem.

N o o »

Przetrzyj patelnie Sciereczkq lub recznikiem papierowym i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.
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