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NACZYNIA CERAMICZNE STAUB
INSTRUKCJA OBStUGI

Dziekujemy za wybranie Ceramiki STAUB.

Przed pierwszym uzyciem produktu koniecznie przeczytaj te informacje, aby w petni
cieszy¢ sie najwyzsza jakoS$cia i mozliwoS$ciami jakie oferujg produkty Staub.

1. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i naklejki.
Umyj naczynie w cieptej wodzie, uzywajac plynu do mycia naczyn,
wyptucz i wytrzyj do sucha.

2. POKRYWY | UCHWYTY

Pokrywy oraz uchwyty zawsze nagrzewaja sie razem z naczyniem.
Koniecznie uzywaj rekawic kuchennych, chcac zdja¢ pokrywke badz
przenie$¢ gorace naczynie.

Podczas zdejmowania pokrywki pamietaj o odchyleniu pokrywki, aby
skierowac pare z dala od siebie.

3. GOTOWANIE

Ze wzgledow BEZPIECZENSTWA trzymaj dzieci z dala od goracych
produktéw ceramicznych i piekarnika.

Produkt jest bezpieczny w piekarniku do temperatury 300 °C.

Naczynie jest przystosowane do uzywania w kuchence mikrofalowe;j.

Nie uzywaj produktu ceramicznego na palnikach kuchenki lub innych
bezposrednich Zrdéditach ciepta. Bezposrednie Zrdédia ciepta powoduja
pekanie ceramiki.

W piekarniku pozostaw minimalng odlegtos¢ 7 cm miedzy produktem,
a zrodtem ciepta.

Chociaz naczynia ceramiczne Staub posiadaja wyjatkowo odporne
wtasciwosci, sg jednoczeSnie wrazliwe na szok termiczny. Produkt moze
ulec uszkodzeniu podczas przechodzenia bezposrednio z ekstremalnie
niskich, do wysokich temperatur. Nie wktadaj schtodzonej ceramiki do
nagrzanego piekarnika. Podczas przenoszenia zimnego produktu do
piekarnika, zalecamy jednoczesne podgrzanie piekarnika i produktu.
Produkt ceramiczny nadaje sie do profesjonalnej kuchni i restauracji.
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4. WSKAZOWKI DOTYCZACE CZYSZCZENIA | KONSERWACII

e Unikaj bezposredniego zanurzania goracej ceramiki w zimnej wodzie,
poniewaz moze to spowodowac¢ uszkodzenie produktu. Przed umyciem
i zanurzeniem w wodzie, pozostaw produkt do ostygniecia. Ekstremalna
réznica temperatur miedzy produktem, a zimniejsza woda moze
spowodowac jego pekanie.

e (Czys¢ produkt ciepta wodg, ptynem do mycia naczyn i miekka ggbka lub
szczoteczky. Kazdorazowo wycieraj do catkowitego wysuszenia, aby
zapobiec powstawaniu zaciekéw.

e Produkt przystosowany do mycia w zmywarce.

e Unikaj czyszczenia za pomocg bardzo S$ciernych stalowych gabek,
drucianych skrobakéw, metalowych skrobakéw lub agresywnych
detergentéw, poniewaz moga one uszkodzi¢ emalie.

¢ Nie zaleca sie uzywania ostrych metalowych przyboréw lub nozy do tego
produktu, poniewaz moze to potencjalnie uszkodzi¢ emalie.

e W przypadku uporczywych lub przypieczonych pozostatos$ci, namoczy¢
w cieptej wodzie z pltynem przez 10-20 minut i wyczysci¢
niemetalowg / niescierng szczotka lub gabka.

e Nie upuszczaj na twarde powierzchnie z wysokich pozioméw, poniewaz
ceramika moze peknac.

5. PRZECOWYWANIE ZYWNOSCI W NACZYNIU

e Loddéwka
e Zamrazarka

6. GWARANCIA

e Produkty marki Staub posiadaja dozywotnia gwarancje na wady
producenta.

e (Gwarancja nie obejmuje normalnego zuzycia wynikajacego z uzytkowania
lub obchodzenia sie z produktem, ani konsekwencji nieprawidlowego
uzytkowania lub uszkodzen mechanicznych.

¢ Nie obejmuje przebarwien i osadzania sie wapna lub innych substancji.

e Zarysowania wewnatrz lub na zewnatrz produktéw Staub nie s3a
uznawane za wady produkcyjne: Nasze emalie sg produkowane zgodnie
znajwyzszymi standardami jakosci na rynku. Sg jednak podatne na
zarysowania i odpryski w przypadku niewtasciwego traktowania,
upuszczenia lub uderzenia o twarda powierzchnie (nie jest to wada). Przy
normalnym uzytkowaniu i minimalnej konserwacji ceramika marki Staub
przetrwa cate zycie.
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